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Bouchées foie gras, pain d épices
> fruits secs caramélises
& fruit raméli
“ookies a la méditerranédenne
C
ves, tomates séchées, origan & pare
Mini-cannelés a labondance
Mini-croissants au saumon fiemé
Mini-quiches an camembert
Mini-quiches chévre & miel
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Patés doudons des Antilles au crabe
Petits moellewx a la truite fumeée
(citron, aneth & graines de pavot)
Spirales a la carotte a la fraicheur du Criou
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A la libanaise
s croguants cumin, coriandre, paprifea)

s & pois cassi
Creveltes marinées aux savenrs d’Asie
(sauce sofa, huile de sésame, gingembre, coriandre,
citron vert, graines de sésame, piment)
Mousse de betterave au chévre frais
(Eromage hio de la ferme de Caroline)
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chutney de fruits secs & pain d'épices 71X

Pommes carameélisées, crumble sarrasin &
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curry & paprika, flan de légumes €
potiros rafi

Tartare de saumon aitx saveurs exotigues

Brochette de crevettes aux savenrs d' Asie : o e
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A partir de 45 €

® +33 (0)6 07 66 16 70
“supplément de 3€ / personne
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Chicken "Vallée d'Auge" with cider & or
Calvados served with apples, .
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sweel potatoes & mimoleite rostis ECUE i ol chocolate Yule "I‘\-‘x

with Tonka bean
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Eisherman's stewr with 3 fish, ;J.J;n.f\: & vanilla ice cream
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Home-made duck }IL]“) Uhh Chocolate praline siwectness
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Brochette of prawins with Asian flavours
and roast squash
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